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REGISTRUJTE SA ESTE DNES

Objavte radost z grilovania: Zaregistrujte svoj plynovy gril a ziskajte Specialny obsah,

ktory z Vas urobi majstra grilovania.

Registrdcia je jednoducha a opytame sa Vas iba par rychlych otazok. Za menej nez
2 minuty aktivujete svoje jedinecné Weber-ID a odomknete svet znalosti a rad Weber.
InSpirujte sa na svojej ceste.
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TELEFON MOBIL E-MAIL ONLINE
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Tento Navod na pouzitie si uchovajte pre dalSiu potrebu, dokladne si ho precitajte a,

pokial mate nejaké otdzky, prosime, kontaktujte nds esSte dnes.
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Vitajte v spoloCnosti Weber

Dolezité bezpe€nostné
informacie
NEBEZPECENSTVO, VAROVANIE a UPOZORNENIE
sl oznamenia, ktoré sa pouzivaju v celom
Navode na pouzitie za Gcelom zdbraznenia
kritickych a délezitych informacii. Citajte
a dodrziavajte tieto ozndmenia za Gcelom
zaistenia bezpecnosti a prevencie vzniku
vaznych skod. Ozndmenia su definované nizsie.
A NEBEZPECENSTVO: Indikuje rizikov(
situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete,
vyusti do smrti alebo vaZneho urazu.

A VAROVANIE: Indikuje rizikovu situdciu, ktora,
ak sa jej nevyhnete, méZe vyustit do smrti
alebo vazneho urazu.

A UPOZORNENIE: Indikuje rizikovu situaciu,
ktora, ak sa jej nevyhnete, méze vyustit do
lahkého alebo stredne tazkého urazu.

A\ NEBEZPECENSTVO

Ak citite plyn:

e Uzatvorte privod plynu
na zariadeni (grile).

e Uhaste kazdy otvoreny
plamen.

e Otvorte poklop.

» Ak zapach pretrvava, vzdialte
sa od zariadenia (grilu) a ihned
zavolajte Vasmu dodavatelovi
plynu alebo hasicov.

/A VAROVANIE

e Neuskladnujte ani
nepouzivajte benzin ani iné
horlavé kvapaliny alebo plyny
v okoli tohto (grilu) ani v okoli
inych zariadeni.

e LPG nadoba, ktora nie je
pripojena pre pouzivanie, sa
nesmie skladovat v blizkosti
tohto (grilu) ani v blizkosti
inych zariadeni.

POUZIVAT IBA VO VONKAJSOM PROSTREDI.
PRED POUZITIM SPOTREBICA S| PRECITAT NAVOD.

POZNAMKA PRE INSTALATERA: Tieto pokyny je
nutné nechat u uzivatela.

POZNAMKA PRE UZIVATELA: Uchovaite tieto
pokyny pre buduice pouZzitie.

InStaldcia a montaz

ANEBEZPECENSTVO: Gril nie je uréeny na to,
aby bol inStalovany v alebo na rekreacnych
vozidlach alebo lodiach.

A VAROVANIE: Nepouzivajte gril, kym nie sa vSetky
jeho casti na svojom mieste a kym gril nebol spravne
namontovany v sulade s pokynmi pre montaz.

A VAROVANIE: Nezostavujte tento model grilu do
akejkolvek zabudovanej alebo zdsuvnej konstrukcie.

AVAROVANIE: Zariadenie nemodifikujte. LPG plyn nie
je zemny plyn. Uprava alebo pokus o pouzivanie
zemného plynu v jednotke na LPG plyn alebo LPG
plynu v jednotke na zemny plyn je nebezpecné a
sposobi neplatnost Vasej zaruky.

« Akykolvek diel, zapecateny vyrobcom, nesmie byt
vymienany uzivatelom.

PouZivanie

ANEBEZPECENSTVO: Gril pouzivajte iba vo vonkajsom
prostredi v dobre vetranom priestore. Nepouzivajte
gril v garazi, budove, priechode, stane alebo v inej
uzavretej oblasti, alebo pod konstrukciou
s horlavou strechou.

ANEBEZPECENSTVO: Nepouzivajte gril v akomkolvek
vozidle alebo akomkolvek skladovacom alebo
nakladacom priestore akéhokolvek vozidla. To zahfia,
ale nie je obmedzené iba na, osobné, nakladné
a kombinované automobily, dodavky, automobily
pre volny cas, rekreacné automobily a lode.

ANEBEZPECENSTVO: Nepouzivajte gril v blizkosti
horlavych materialov, mensej nez 61 cm. To sa tyka
vrchu, spodku, zadnej €asti a bokov grilu.

A NEBEZPECENSTVO: Priestor na grilovanie udrziavajte
Cisty bez horlavych vyparov a kvapalin, ako
napr. benzinu, alkoholu atd., a horlavych materialov.

ANEBEZPECENSTVO: Tento spotrebi& musi byt
umiestinovany mimo dosahu horlavych materialov.

ANEBEZPECENSTVO: Kryt grilu ani &okolvek horlavé
neukladajte na ani do Ulozného priestoru pod gril,
kym sa gril pouziva alebo je hortci.

ANEBEZPECENSTVO: Pokial déjde k vznieteniu tuku,
vypnite vSetky horaky a ponechajte poklop zakryty,
kym plamen nezhasne.

A VAROVANIE: Pristupné ¢asti mézu byt velmi horuce.
Zamedzte pristupu deti.

A VAROVANIE: Pouzite Ziaruvzdorné rukavice alebo
chihapky (v sulade s EN 407, Hodnotenie Grovne
kontaktného tepla 2 alebo viac) pri prevadzke grilu.

A VAROVANIE: Uzivanie alkoholu, predpisanych liekov,
nepredpisanych liekov alebo ilegalnych drog moéze
ovplyvnit schopnost uzivatela spravne a bezpecne
namontovat, pohybovat, uskladnit alebo obsluhovat gril.

A VAROVANIE: Nikdy nenechavajte gril bez dozoru pocas
jeho predohrevu alebo pouzivania. Pri pouzivani grilu
budte opatrni. Cela grilovacia vana je pocas pouzivania
grilu horuca.

A VAROVANIE: Pocas prevadzky
spotrebi¢om nepohybovat.

A VAROVANIE: Akékolvek elektrické kable a privodné
hadice paliva udrziavajte mimo horucich pléch.

/A UPOZORNENIE: Tento produkt bol testovany na
bezpecnost a je certifikovany iba pre pouzivanie
v $pecifickej krajine. Vztahuje sa na krajinu, ktorej
nazov je uvedeny na baleni zvonku.

« Do grilu nepouzivajte drevené uhli, brikety alebo
ldvové kamene.

Skladovanie a/alebo nepouZzivanie

A VAROVANIE: Po pouziti uzavriet privod paliva
na nadobe na plyn.

A VAROVANIE: LPG nadoby musia byt uskladnené
vonku mimo dosahu deti a nesmu sa uskladnovat
v budove, garazi alebo akomkolvek inom
uzavretom priestore.

A VAROVANIE: Po obdobi skladovania a/alebo

nepouzivania musi byt gril pred pouzitim
skontrolovany na uniky plynu a upchatie horakov.

« Skladovanie grilu v interiéri je dovolené, iba ak LPG
nadoba je odpojend a ulozend mimo grilu.



vitajte v nasej rodine

Sme velmi radi, ze ste sa k nam pridali na ceste k radosti z grilovania.
Prosime, vyhradte si €as na preStudovanie tohto Navodu na pouZitie, aby

ste zaistili, Ze budete grilovat Gspesne, rychlo a jednoducho. Chceme byt

po VaSom boku po cely ¢as pouzivania Vasho grilu, tak prosim venujte
niekolko mindt registracii Vasho grilu. Slubujeme Vam, Ze informdcie od Vas
nikdy nepredame dalej ani Vam nebudeme zasielat neziaduce spamy. To, Co
slubujeme, je, Ze budeme po VaSom boku na kazdom kroku Vasej cesty. Po
prihlaseni k Vasmu WEBER-ID Vam v ramci VaSej registracie zacneme dodavat
specialny obsah, ktory je urCeny iba pre Vas a pre radost z Vasho grilu.

Takze podte a pridajte sa k nam on-line, telefonicky alebo akymkolvek inym
spdsobom, ktorym chcete byt s nami v spojeni.

Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali WEBER. Sme radi, 7e ste tu.

weber
connec

STIAHNITE S
APLIKACIU ZADARMO

9 ZASUNTE SONDU

t Ajvas gril moze
aktualizovat svoj status
9 PRIPOJIT A MONITOROVAT

G DOKONALE VYSLEDKY

FUNKCIA VYHODA
DIALKOVY GRILOVACi WI-FI A BLUETOOTH® MONITOROVANIE GRILU
MONITOR

Dialkovy pristup ku grilu vam déva slobodu vzdialit sa od grilu a sledovat teplotu
pomocou vasho inteligentného zariadenia.

GRILOVACi ASISTENT DOKONALE UGRILOVANE JEDLO

KROK ZA KROKOM Vdaka svojmu inteligentnému zariadeniu budete presne vediet, kedy jedlo otoCit,
nechat oddychnut a servirovat. Dostdvajte upozornenia o vsetkom, od toho, kedy
je vhodné otocit jedlo, az po odpocitavanie, ktoré zobrazuje, kedy bude jedlo
hotové.

V APLIKACII OKAMZITE HODNOTY STAVU JEDLA

POVOLENE Zobrazte teplotu jedla a Uroven dopecenia bez otvarania poklopu. Sondy

TEPLOMERY monitoruju Uroven dopecenia od zaciatku az do konca a upozornia vas cez
aplikaciu, ked bude treba jedlo otocit, nechat oddychnut alebo servirovat.

RECEPTY A NAVODY RECEPTY A GRILOVACIE PROGRAMY WEBER
Recepty a grilovacie programy Weber obsahujd podrobné instrukcie v redlnom
case, ktoré su prispésobené vasim preferenciam vo vareni a druhu masa.

LED DISPLEJ PANEL

Panel s LCD displejom na moduli je miesto, kde mo6zete vizudlne skontrolovat
teploty, prijimat upozornenia, pozriet si stav pripojenia a skontrolovat stav
grilovania.

# Download on the GETITON
o App Store " Google Play
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Vitajte v spoloCnosti
WEBER

DolezZité bezpecnostné informacie

Prislub WEBER
Dobrovolna zaruka WEBER

Vlastnosti produktu
Vlastnosti grilu SPIRIT

/Zaciname

DéleZité informacie o LP plyne a
zapojeniach plynu

Rozmery hrdla ventilu horaka SPIRIT
a lidaje o spotrebe

InStaldcia LPG nadoby

Pripojenie LPG nadoby a jej kontrola
na tniky

Prevadzka

VaSe prvé grilovanie

Zakazdym, ked grilujete

Zapalenie grilu

Integrovana technoldgia WEBER
CONNECT

Pouzitie modulu WEBER CONNECT
Starostlivost o sondu teploty jedla
Tipy a triky

Plamen - priamy alebo nepriamy
Co robit a o nerobit pri grilovani
Starostlivost o
produkt

Cistenie a idrba

RieSenie problémov

Sprievodca
grilovanim

Nahradné diely

Grily zobrazené v tomto Navode na pouZzivanie sa mozu
mierne lisit od zakipeného modelu.
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Prislub WEBER

Dakujeme vam za zakupenie vyrobku WEBER. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067
(.Weber") je hrdy na to, ze dodava bezpe¢né, trvanlivé a
spolahlivé produkty.

Toto je dobrovolna zaruka spolo¢nosti WEBER, ktord véam
poskytujeme bezplatne. Zahffia to informacie, ktoré budete
potrebovat v pripade, Ze bude nutné Vas produkt WEBER opravit
z dovodu neprijemnosti, akou je porucha alebo vada.

V sulade s prislusnymi predpismi ma zakaznik svoje prava, ak
je produkt chybny. Tieto prava zahfhajui dodanie nahradného
dielu, vymenu chybného dielu, zniZenie kipnej ceny a nahradu.
V Eurépskej Unii by sa napriklad jednalo o dvojroént zakonom
danu zarucénu dobu, ktora zacina plynut prevzatim produktu.
Tieto a dalsie zakonné prava ostavaji nasou predizenou
zérukou nedotknuté. V podstate poskytuje tato zaruka
vlastnikovi dodatocné prava, ktoré su nezavislé od zakonnych
zaruénych prav.

PREDLZENA ZARUKA WEBER

WEBER garantuje osobe, ktora si kupila produkt WEBER (alebo
v pripade darceka alebo reklamnej akcie osobe, pre ktort bol
tento produkt zakupeny ako darcek alebo reklamny predmet),
ze produkt od WEBER nebude vykazovat chyby materialu ani
vyrobného postupu za obdobie(-ia) po dobu $pecifikovand nizie,
ak je namontovany a prevadzkovany v silade s prislusnym
N&avodom na pouzitie. (Poznamka: Ak stratite svoj Navod na
pouzitie od produktu WEBER, néjdete ho on-line na www.
weber.com alebo na strankach prislusnej krajiny, na ktoré
budete presmerovany.) Pri normalnom domacom pouzivani a
udrzbe v ramci bytu/domu sikromnou osobou WEBER suhlasi s
obsahom tejto zaruky na opravu alebo vymenu chybnych dielov
v ramci aplikovatelnej doby, obmedzeni a vynimiek, uvedenych
nizsie. V ROZSAHU PRIPUSTNOM PODLA PLATNYCH PRAVNYCH
PREDPISOV SA TATO ZARUKA POSKYTUJE IBA POVODNEMU
KUPUJUCEMU A OKREM VYSSIE UVEDENYCH PRIPADOV
TYKAJUCICH SA DAROVANIA VYROBKU A JEHO VENOVANIA AKO
PROPAGACNEHO PREDMETU NIE JE PRENOSNA NA DALSICH
VLASTNIKOV.

ZODPOVEDNOSTI VLASTNIKA V RAMCI TEJTO ZARUKY

Pre zaistenie bezproblémového zaru¢ného krytia je délezité

(ale nie je to pozadované), aby ste registrovali svoj produkt
WEBER online na www.weber.com alebo na strankach prislusnej
krajiny, na ktoré budete presmerovany. Uschovajte si aj
originalny doklad o kipe a/alebo faktiru. Registracia Vasho
produktu WEBER potvrdzuje Vase zarucné krytie a poskytuje
priame spojenie medzi Vami a firmou WEBER v pripade, ze Vas
potrebujeme kontaktovat.

Vyssie uvedend zaruka je platna, iba ak vlastnik produktu WEBER
vynalozi na starostlivost o tento produkt primerané usilie, a to
dodrzanim vSetkych pokynov na montaz, pouzitie a preventivnu
udrzbu, ako je uvedené v prislusnom Navode na pouzitie, s
vynimkou pripadu, ked vlastnik vie preukazat, ze porucha alebo
chyba nesuvisi s nedodrzanim vyssie uvedenych pokynov. Ak
Zijete v pobreznej oblasti alebo méate vyrobok umiestneny blizko
bazéna alebo vodnej nadrze, jeho udrzba zahrna pravidelné
umytie a oplachnutie jeho vonkajsich ploch, ako je to uvedené v
sprievodnom navode na pouzitie.

UPLATNENIE ZARUKY / VYNIMKY Z0 ZARUKY

Ak mate presvedcenie, ze ide o suciastku, na ktoru sa
vztahuje zaruka, prosime, kontaktujte Zakaznicky servis
WEBER pouzitim kontaktnych informacii na nasich webovych
strankach (www.weber.com alebo stranky prislusnej krajiny,
na ktoré budete presmerovany). Spoloénost WEBER po
preskumani opravnenosti reklamacie chybnu suciastku, ktora
je kryta zarukou, opravi alebo (pripadne) vymeni. V pripade,
Ze oprava alebo vymena suciastky nie s mozné, WEBER sa
méze rozhodnut (volitelne) pre vymenu celého predmetného
grilu za novy gril v rovnakej alebo vy$sej hodnote. WEBER Vas
moze poziadat o zaslanie chybnych suciastok za Gcelom ich
preskumania, ndklady na dopravu budu preplatené.

Tato ZARUKA prepada, ak sa na produkte vyskytujd poskodenia,
znamky znicenia, Skvrny a/alebo hrdza, za ktoré spolo¢nost
WEBER nenesie zodpovednost, spésobené:

« hrubym zaobchadzanim, nespravnym pouzivanim, zmenami,
upravami, vandalizmom, nedbanlivostou, nespravnym
zostavenim alebo instaldciou a nedodrzanim spravne
vykonanej beznej a rutinnej udrzby;

« hmyzom (ako st pavuky) a hlodavcami (ako su vevericky)
vratane napriklad poskodenia horakov a/alebo plynovych
hadiciek;

« vystavenim slanému vzduchu a/alebo zdrojom chléru, ako st
napriklad bazény a virivky/kupele;

« nepriaznivymi vplyvmi pocasia, ako st napriklad krupobitie,
hurikany, zemetrasenia, tsunami alebo vlnobitie, tornada alebo
prudkeé burky.

Pouzitie alebo instalacia stciastok na vas produkt WEBER,

ktoré nie st origindlne WEBER suciastky, sposobi zruSenie tejto
zéruky, a akékolvek $kody spdsobené tymto pouzitim nie su kryté
touto zarukou. Akékolvek prestavby plynového grilu, ktoré nie

su schvalené spolo¢nostou WEBER a vykonané autorizovanym
servisnym technikom WEBER, zrusia tato zaruku.

ZARUCNE DOBY PRODUKTU

Grilovacia vana:

10 rokov, Ziadne diery v désledku hrdze alebo prepalenia
(2 roky na nater s vynimkou jeho vyblednutia alebo zmeny
odtiefia)

Zostava poklopu:

10 rokov, Ziadne diery v désledku hrdze alebo prepalenia
(2 roky na nater s vynimkou jeho vyblednutia alebo zmeny
odtiena)

Rurky hordka z nehrdzavejucej ocele:
10 rokov, ziadne diery v désledku hrdze alebo prepalenia

Grilovacie rosty z uslachtilej ocele:
5 rokov, ziadne diery v désledku hrdze alebo prepalenia

Arémakolajnice FLAVORIZER BARS z uslachtilej ocele:
5 rokov, Ziadne diery v désledku hrdze alebo prepélenia

Porcelanom smaltované liatinové grilovacie rosty:
5 rokov, ziadne diery v désledku hrdze alebo prepélenia

Komponenty WEBER CONNECT:
3 roky

Vsetky ostatné suciastky:
2 roky

ZRIEKNUTIE SA ZODPOVEDNOSTI

OKREM ZARUKY A ZRIEKNUTIA SA ZODPOVEDNOSTI
UVEDENYCH V TOMTO VYHLASENI O ZARUKE SA TU
VYSLOVNE NEUVADZAJU ZIADNE DALSIE ZARUKY ANI
DOBROVOLNE VYHLASENIA O ZODPOVEDNOSTI, KTORE IDU
NAD RAMEC ZAKONNEJ ZODPOVEDNOSTI VZTAHUJUCEJ SA
NA SPOLOCNOST WEBER. TYMTO VYHLASENIM 0 ZARUKE
SA NEOBMEDZUJU ANI NEVYLUCUJU SITUACIE ALEBO
REKLAMACIE, V PRIPADE KTORYCH MA SPOLOCNOST WEBER
ZAKONNU POVINNOST PREDPISANU ZAKONOM.

PO UPLYNUTI APLIKOVATELNEJ, VYSSIE UVEDENEJ ZARUCNEJ
DOBY SA PRODUKTU NETYKAJU ZIADNE INE ZARUKY. ZIADNE
INE ZARUKY DANE AKOUKOLVEK 0SOBOU VRATANE PREDAJCU
ALEBO MALOOBCHODNIKA VZHLADOM NA AKYKOLVEK
VYROBOK (AKO SU NAPRIKLAD ,PREDLZENE ZARUKY")
SPOLOCNOST WEBER K NICOMU NEZAVAZUJU. JEDINOU
MOZNOSTOU RIESENIA OPRAVNENEJ REKLAMACIE JE OPRAVA
ALEBO VYMENA DIELU ALEBO VYROBKU.

V ZIADNOM PRIPADE NESMIE BYT V RAMCI TEJTO
DOBROVOLNEJ ZARUKY KRYTIE AKEHOKOLVEK DRUHU VYSSIE
AKO NAKUPNA CENA PREDANEHO VYROBKU ZNACKY WEBER.

TYMTO NA SEBA PREBERATE RIZIKO A ZODPOVEDNOST ZA
STRATU, SKODY ALEBO URAZY SPOSOBENE VAM A VASMU
MAJETKU A/ALEBO INYM 0SOBAM A ICH MAJETKU V DOSLEDKU
HRUBEHO ALEBO NESPRAVNEHO POUZITIA VYROBKU ALEBO
NEDODRZANIA POKYNOV SPOLOCNOSTI WEBER UVEDENYCH V
SPRIEVODNOM NAVODE NA POUZITIE.

SUCIASTKY A PRISLUSENSTVO, VYMENENE V RAMCI TEJTO
ZARUKY, SU V ZARUKE IBA V SULADE S VYSSIE UVEDENYMI
ORIGINALNYMI ZARUCNYMI DOBAMI.

TATO ZARUKA SA VZTAHUJE LEN NA NORMALNE DOMACE
POUZIVANIE PRODUKTU V BYTOCH ALEBO RODINNYCH

DOMOCH A NIE NA GRILY WEBER POUZIVANE NA KOMERCNE,
SPOLOCENSKE ALEBO HROMADNE POUZITIE V RESTAURACIACH,
HOTELOCH, REZORTOCH, UBYTOVACICH ZARIADENIACH A POD.

SPOLOCNOST WEBER MOZE Z CASU NA €AS ZMENIT DIZAJIN
SVOJICH VYROBKOV. NIC, €0 JE ZAHRNUTE V TEJTO ZARUKE,
SA NESMIE CHAPAT TAK, ZE JE SPOLOCNOST WEBER POVINNA
ZAHRNUT TIETO ZMENY DIZAJNU DO VYROBKOV VYROBENYCH
PRED ZAVEDENIM TYCHTO ZMIEN, A ANI TIETO ZMENY SA
NESMU CHAPAT TAK, ZE PREDCHADZAJUCI DIZAJN BOL
CHYBNY.

Dalie kontaktné informacie najdete v zozname Medzinarodnych
obchodnych jednotiek na konci tohto Navodu na pouzitie.

CHRANTE
SV0JU
INVESTICIU

Chrante svoj gril od necistot z okolia
pomocou odolného prémiového
obalu grilu.



VLASTNOSTI GRILU
SPIRIT

A WEBER CONNECT

Pri pouzivani integrovanej technolégie WEBER
CONNECT sa mozete bez obdv venovat grilu aj svojim
hostom. Toto zariadenie monitoruje vnutornd teplotu
grilu a pouziva sondy teploty jedla, ¢im vdm umoznuje
monitorovat teplotu pripravovaného pokrmu. Svoj
gril moZete tiez monitorovat prostrednictvom
inteligentného zariadenia s aplikdciou WEBER
CONNECT cez Bluetooth® alebo Wi-Fi.

Sucastou balenia je jedna sonda na kontrolu teploty
jedla. Dodatoc¢né sondy na jedlo sa predavaju
samostatne.

B Ohrievaci rost

Ohrievaci rost udrziava jedlo teplé alebo opecie zemle
na hamburger, zatial ¢o sa pod nim pripravuje hlavny
chod.

C GOURMET BBQ SYSTEM, Grilovacie rosty

Vyberte kruhovy rost a premente svoj gril na panvicu,
razen na hydinu, pizza kamen alebo akykolvek iny z
mnohych moznosti systému GOURMET BBQ SYSTEM, z
ktorych si mézete vybrat.
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D Boc¢né stoliky

Bocné stoliky pouzite na to, aby ste mali taniere,
korenie a nacinie ulozené vzdy poruke.

E Skrinka grilu

Skrinka grilu poskytuje pridavny zatvoreny
uskladnovaci priestor pre vsetko Vase potrebné
grilovacie nacinie a doplnky.

F Odkladaci priestor na plynovi nadobu
s pohodlnym pristupom

Umiestnenie plynovej nddoby mimo gril umoznuje lahky

pristup k nddobe a jej jednoduchd vymenu; okrem toho

tiez zvacsuje uskladnovaci priestor vo voziku.

nnpolid 13S0UISe|A



/aciname

DéleZité informacie o LP plyne a
zapojeniach plynu

Coje LPG?

Skvapalneny ropny plyn (LPG) je horlavy produkt na
baze ropy, pouzivany ako palivo do Vasho grilu. Je to
plyn s miernou teplotou a tlakom, ak nie je v nadobe.
Ale pri miernom tlaku vnutri nadoby, akou je napriklad
tlakova nadoba, je LPG kvapalina. KedZe sa tlak z
tlakovej nadoby uvolnuje, kvapalina sa rychlo odparuje
a stava sa skvapalnenym propanovym plynom.

Tipy pre bezpetné zaobchadzanie s

tlakovymi LPG nadobami

+ Obitd alebo hrdzava tlakova LPG nadoba moze byt
nebezpecnd a musi byt skontrolovand doddvatelom
LP plynu. Nepouzivajte tlakovi nddobu s poskodenym
ventilom.

« Aj ked sa Vasa tlakova LPG nadoba moze javit ako
prazdna, moze v nej byt este stale pritomny plyn
a v sulade s tym je nutné s nadobou primerane
manipulovat alebo ju transportovat.

« Tlakova LPG nadoba musi byt inStalovana,
prepravovana a uskladnend v zvislej zaistenej polohe.
Tlakové nadoby nesmu spadnut ani sa s nimi nesmie
neopatrne manipulovat.

« Nikdy neskladujte ani nepresuvajte tlakovu LPG
nadobu tam, kde teploty mdZzu dosiahnut 50 °C (nddoba
bude prili$ hortca na to, aby ju bolo mozné drzat v
rukach).

PoZiadavky na tlakova LPG nadobu

« Pouzite tlakovu nddobu s minimalnou kapacitou 3 kg a
maximalnou kapacitou 13 kg.

Co je to regulator?

Vas plynovy gril je vybaveny reguldtorom tlaku, ¢o je
zariadenie na reguldciu a udrZiavanie jednotného tlaku
plynu, ako sa plyn uvolnuje z LPG nadoby.

PoZiadavky na regulator a hadicu

«V Spojenom kralovstve je potrebné k zariadeniu pripojit
regulator vyhovujuci norme BS 3016 s menovitym
tlakom 37 milibarov na vystupe.

« Dizka hadice nesmie presiahnut 1,5 metra.
« Zabrante zauzleniu hadice.

« Zostavy na vymenu regulatora a hadice musia byt podla
Specifikacii spolocnosti Weber-Stephen Products LLC.

ADOLEZITE: Odporu¢ame, aby ste na svojom
grile raz za 5 rokov vymenili hadicu na privod
plynu. Niektoré krajiny mézu mat poziadavku,
aby sa hadica na privod plynu vymienala
CastejSie, nez raz za 5 rokoyv, kde v tomto
pripade je tato poziadavka uprednostnena.

Kvoli vymene zostavy hadice, regulatora a
ventilu kontaktujte zastupcu Zakaznickeho

servisu vo svojom okoli pomocou kontaktnych
informacii na nasich webovych strankach.
Prihlaste sa na weber.com.

Rozmery hrdla ventilu hordka SPIRIT a udaje o spotrebe

VELKOSTI HRDLA HORAKOVEHO VENTILU

Krajina

Kategdria plynu

Modely 315

Modely 3255

Cina, Cyprus, Ceska
republika, Dansko,
Esténsko, Finsko,
Hongkong, Madarsko,
Island, India, Izrael,
Japonsko, Kérea, Litva,

LotySsko, Malta, Holandsko,
Nérsko, Rumunsko, Rusko,

Singapur, Slovenska
republika, Slovinsko,
Juhoafricka republika,
Svédsko, Turecko

Belgicko, Francuzsko,
Grécko, Irsko, Taliansko,

Luxembursko, Portugalsko,

Spanielsko, Svajéiarsko,
Spojené kralovstvo

3B/P (

30 mbar alebo 2,8 kPa) Hlavné hordky 0,92 mm

Hlavné horaky 0,92 mm
Opekaci horak 0,76 mm

Hlavné horaky 0,86 mm
Opekaci hordk 0,68 mm

Hlavné hordky 0,86 mm
Opekaci hordk 0,68 mm

Rakusko, Nemecko Lg,» (50 mbar) Hlavné horaky 0,80 mm Hlavné horaky 0,80 mm
Opekaci horak 0,66 mm
UDAJE 0 SPOTREBE
Kategdria plynu Modely 315 Modely 3255

1, . (30 mbar alebo 2,8 kPa)

3B/P

1., (50 mbar)

3B/P

9,38 kW propan
10,55 kW butan

659,3 g/h propan
754,7 g/h butan

9,38 kW propan
9,38 kW butan

659,3 g/h propan
671,0 g/h butan

9,38 kW propan
659,3 g/h propan

9,38 kW propéan
10,55 kW butan

659,3 g/h propan
754,7 g/h butan

11,58 kW propan
13,05 kW butan

813,9 g/h propan
933,5 g/h butan

11,58 kW propan
11,58 kW butan

813,9 g/h propan
828,4 g/h butan

11,58 kW propan
813,9 g/h propan

11,58 kW propén
13,05 kW butan

813,9 g/h propan
933,5 g/h butan




InStalacia LPG nadoby
Kam ide LPG nadoba?

Typ a velkost nadoby, ktoru kupite, urcuju, ¢i bude
mozné nadobu umiestnit do vnutra skrinky, alebo
mimo nej. SU dve moznosti umiestnenia: vnutri skrinky
grilu pomocou drziakov LPG nadoby, alebo mimo
skrinky grilu na zemi.

PoZiadavky tykajtce sa umiestnenia LPG
nadoby v skrinke grilu

LPG nadobu mozno vnutri skrinky grilu umiestnit, ak
nadoba neprekracuje stanovené maximalne rozmery.
Maximalne rozmery nadoby umiestnenej vnutri
skrinky su:
Kapacita nadoby:
Vyska nadoby:
Sirka nadoby:

max. 8 kg
max. 465 mm

max. 289 mm
(pravouhly pédorys) alebo

max. 318 mm

(okrdhly podorys)
Zakladna nadoby musi pasovat aj medzi drziaky a
musi plochou dosadat na spodny panel.

Znazornené aj s rozmermi su viaceré mozné modely
nadoby na umiestnenie vnutri skrinky grilu.

A VAROVANIE: Ak LPG nadoba nespiiia
poziadavky tykajlice sa rozmerov vhodnych na
umiestnenie vnutri skrinky grilu, nepokusajte
sa umiestnit ani pripojit nadobu vo vnutri
skrinky. Umiestnite a pripojte nadobu mimo
skrinky. Iné konanie by mohlo sposobit
poskodenie hadice veduce k poziaru alebo
vybuchu, ¢o méze mat za nasledok vazne

zranenia alebo smrt, ako aj poskodenie
majetku.

5 kg

-—282 mm—

/7

287 mm

5.2 kg

320 mm

5 kg

-—306 mm—

465 mm

6 kg

-——283 mm—

339 mm

8 kg

<+—298 mm —|

456 mm

/
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Instalacia vo vnutri skrinky

Budete potrebovat: drziaky tlakovej nadoby (A).

1) Otvorte skrinku grilu. Drziaky tlakovej nddoby
zapadaju do montaznych dier v spodnom paneli,
ako je zobrazené na obrazku (B). Vlozte drziaky
tlakovej nadoby do obdlznikovych otvorov. Zaistite
drziaky na mieste ich oto¢enim smerom nadol na
zafixovanie stredného Gchytu na mieste.

N

Zdvihnite a umiestnite tlakovi nadobu medzi
drziaky (C) na spodnom paneli. Zakladia nadoby
musi pasovat medzi drziaky.

Otocte tlakovu nddobu tak, aby bol otvor ventilu
otoCeny k prednej ¢asti grilu.
4) Pripojte regulator k LPG nadobe. Pozrite si ¢ast
.PRIPOJENIE REGULATORA".

3

[

Maximélna’kapacita LPG
nadoby VNUTRI skrinky grilu
je 8 kg.

Dizka hadice nesmie
presiahnut 1,5 metra.




PoZiadavky tykajtce sa umiestnenia LPG
nadoby mimo skrinky grilu

Ak nddoba nevyhovuje poziadavkdm na rozmery
pre umiestnenie vo vnutri skrinky, nddoba musi byt
umiestnend zvonku na pravu stranu od skrinky, a to
bud na zem, alebo s upevnenim o vonkajsiu stranu
skrinky pomocou upinacieho popruhu na nddobu
(sucast niektorych z nasich grilov). Maximalne
rozmery nadoby umiestnenej mimo skrinky su:

Kapacita nadoby: max. 13 kg
Vyska nadoby: max. 587 mm
Sirka nadoby: max. 306 mm

Umiestnenie na zemi
1) Otvorte dvierka skrinky grilu.

2) Prestréte hadicu regulatora (A) cez otvor v bo¢nom
paneli.

@

Umiestnite tlakovu nadobu na zem mimo skrinky
napravo od grilu.

Lo

Otocte LPG néddobu tak, aby bol otvor ventilu
otoceny dopredu.

5) Pripojte reguldtor k tlakovej nddobe. Pozrite si ¢ast
,PRIPOJENIE REGULATORA".

Montédz s uchytenim na bo€nicu

Budete potrebovat: upinaci popruh na nddobu
1
2

Otvorte dvierka skrinky grilu.

Pretiahnite regulac¢nu hadicu von cez otvor na
boc¢nom paneli.

Prevlecte popruh na nddobu cez dva otvory na
boc¢nom paneli. Vyberte sinizsie alebo vyssie
otvory pre popruh na nadobu podla vysky svojej
nadoby.

@«

Lo

Umiestnite LPG nadobu na opierku pre nadobu (B).
Otvor ventilu nadoby by mal smerovat vpred.
Prispdsobte dizku popruhu svojej nadobe a
zacvaknite upinaciu pracku na popruhu nadoby

do seba (C). LPG nadoba by mala tesne priliehat k
bo¢nému panelu.

6) Pripojte regulator k LPG nadobe. Pozrite si ¢ast
,PRIPOJENIE REGULATORA".

7) Dajte Stit nadoby na miesto. Pozrite si ¢ast
.SPRIEVODCA MONTAZOU"

(&)
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Pripojenie LPG nadoby a jej
kontrola na uniky

Pripojte regulator k tlakovej nadobe

1)

N

Skontrolujte, ¢i st vSetky regulacné gombiky
horakov vo vypnutej O polohe. Skontrolujte
zatla¢enim oto¢nych gombikov v smere hodinovych
ruciciek.

Identifikujte typ svojho regulatora a pripojte
regulator k tlakovej LPG nddobe dodrzanim
prislusnych pokynov pre zapojenie.

Poznamka: Uistite sa, ze ventil tlakovej LPG ndadoby
alebo packa regulatora su pred pripojenim uzavreté.
Pripojte otaéanim v smere hodinovych ruéiciek (A)
Pripevnite regulator na tlakovu nadobu pomocou
skrutiek ich otac¢anim v smere hodinovych ruciciek
(a). Umiestnite regulator tak, aby vetraci otvor (b)
smeroval nadol.

Pripojte otacanim proti smeru hodinovych ruciciek (B)
Pripevnite reguldtor na tlakovi nddobu pomocou
skrutiek ich otd¢anim proti smeru hodinovych
ruciciek.

Pripojte otoéenim packy a jej zaistenim do polohy (C)
Otocte packu reguldtora (a) v smere hodinovych
ruciciek do polohy vypnutia. Zatlacte regulator
nadol na ventil tlakovej nadoby, kym regulator
nezapadne do spravnej polohy (b).

Pripojte pomocou posuvnej objimky (D)

Uistite sa, Ze packa regulatora je v polohe vypnutia
(a). Posunte objimku regulatora nahor (b). Zatlacte
regulator nadol na ventil tlakovej nadoby a
udrziavajte tlak. Uzavrite posunutim objimky nadol
(c). Ak sa regulator nezaisti, postup zopakuijte.

A NEBEZPECENSTVO: Na kontroly Gniky plynu
nepouzivajte plamen. Uistite sa, Ze vo VaSom
okoli sa pocas kontroly tnikov nevyskytuju
Ziadne iskry ani otvoreny ohen.

A NEBEZPECENSTVO: Unikajuci plyn mdze
sposobit poziar alebo vybuch.

A NEBEZPECENSTVO: Ak je pritomny unik plynu,
gril nepouzivajte.

A NEBEZPECENSTVO: Ak vidite, citite alebo
pocujete sycanie plynu unikajuceho z LPG
nadoby:

1. Vzdialte sa od LPG nadoby.
2. Nepokusajte sa problém odstranit sami.
3. Privolajte hasicov.

A NEBEZPECENSTVO: Pred odpojenim regulatora
vzdy uzatvorte ventil tlakovej nadoby.
Nepokusajte sa odpojit regulator plynu a
hadicovu zostavu alebo akékolvek plynové
prepojenia, pokial je gril v prevadzke.

A NEBEZPECENSTVO: Neskladujte nahradnud
tlakovu LPG nadobu blizko alebo pod tymto
grilom. Nikdy nepliite tlakovi nadobu na viac
ako 80 % jej kapacity. Nedésledné dodrziavanie
tychto pravidiel mdze viest k poziaru, ktory
moze spdsobit smrt alebo vazne zranenie.




Poznamka: llustrdcie reguldtora v tomto ndvode nemusia
byt podobné regulatoru, ktory pouZivate pre svoj gril kvéli
odlisnym predpisom danej krajiny alebo regionu.

Co je to kontrola na unik plynu?

Ak je uz tlakova nadoba LPG spravne nainstalovana,
je nutné vykonat kontrolu na uniky. Kontrola na uniky
je spolahlivy spdsob overenia si, Zze plyn nebude po
pripojeni tlakovej nddoby ku grilu unikat. Nasledujice
spoje je potrebné otestovat po kazdom opakovanom
naplneni a opatovnom pripojeni tlakovej nadoby:

« Miesto, kde sa regulator pripaja k tlakovej nadobe.

« Miesto, kde sa plynova hadica pripaja k upinacej hlave.

« Miesto, kde sa upinacia hlava pripaja k zvlnenému
rozvodu plynu.

Kontrola na uniky plynu

1) Spoje navlhcite roztokom mydlovej vody pomocou
rozprasovaca, kefky alebo handric¢ky. MoZete si
vyrobit vlastny roztok mydlovej vody zmieSanim
20 % tekutého mydla s 80 % vody; alebo si mézete
kupit roztok na kontrolu Unikov, ktory je k dispozicii
v kazdej predajni instalatérskych potrieb.
Identifikujte typ svojho regulatora. Otvorte privod
plynu pomocou otocenia ventilu na tlakovej nddobe
proti smeru hodinovych ruci¢iek (G)alebo otocenim
packy regulatora do zapnutej polohy (H).

3) Ak sa objavia bubliny, je tam Unik plynu:

N

a) Ak je netesnost na spoji medzi reguldtorom a
tlakovou nadobou alebo medzi reguldtorom
a hadicou (1), vypnite privod plynu. GRIL
NEPOUZIVAJTE.

b) Ak je nik plynu na ktoromkolvek spoji
zndzornenom na obrazku (J), opatovne utiahnite
spoj pomocou hasdka a znovu skontrolujte spoj
na uniky pomocou roztoku mydlovej vody. Ak
presakovanie pretrvava, vypnite privod plynu.
GRIL NEPOUZIVAJTE.

c) Ak je unik plynu na ktoromkolvek spoji

znazornenom na obrazku (K), vypnite privod
plynu. GRIL NEPOUZIVAJTE.
Ak je pritomna netesnost, kontaktujte zakaznicke
oddelenie autorizovaného servisu vo svojom
okoli pomocou kontaktnych informacii na nasich
webovych strankach.
Ak sa bubliny neobjavia, kontrola Uniku je hotova:
a) vypnite privod plynu a oplachnite spoje Cistou
vodou.
POZNAMKA: KedZe niektoré roztoky na kontrolu dnikov
vratane mydlového méZu byt mierne korozivne, vsetky spoje
je potrebné po kontrole na uniky plynu oplachnut vodou.

Lo

Dodato¢né kontroly netesnosti

Nasledujuce upevnenia je potrebné otestovat na Unik

plynu po kazdom opakovanom naplneni a opatovnom

pripojeni tlakovej nddoby:

< Na spoji medzi regulatorom a miestom, kde sa
regulator pripaja k tlakovej nadobel(l).

Postupujte podla pokynov nizsie pre ., Kontrolu na uniky
plynu”.
Odpoijte regulator od tlakovej nadoby.

1) Uistite sa, ze ventil tlakovej LPG nadoby alebo packa
regulatora su plne uzavreté.

2) Odpojenie regulatora.

S

/
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Vase prvé grilovanie

Vykonajte prvé zapdlenie plamena
Predhrejte gril na najvy$Som moznom nastaveni
teploty so zatvorenym poklopom na minimalne

20 minut predtym, nez budete po prvykrat grilovat.

Zakazdym, ked' grilujete

Udrzba pred kazdym grilovanim

Plan Gdrzby pred kazdym grilovanim zahrna tieto
jednoduché, ale dolezité kroky, ktoré by ste mali
vykonat pred kazdym grilovanim.

Kontrola pritomnosti tuku

Vas gril je vybaveny systémom odvadzania tuku,

ktory odvadza tuk prec od jedla do vymenitelnej

odkvapkdavacej nadoby. Pocas Vasho grilovania je

tuk odvadzany dolu vysuvnou miskou na tuk a do

vymenitelnej odkvapkavacej misky, ktord je zasadena

do zachytdvacej nadoby. Tento systém by mal byt

vycisteny vzdy a pri kazdom grilovani za Gcelom

prevencie vzniku poziaru.

1) Skontrolujte, ¢ije gril vypnuty a vychladnuty.

2) Vyberte vysuvnu misku na tuk vytiahnutim misky
von z priehradky (A). Nadbyto¢ny tuk odstrante
plastovou skrabkou.

w

Vyberte zachytavaciu nddobu. Skontrolujte, Ci

vo vymenitelnej odkvapkdavacej miske, ktora je
zasadend do zachytavacej nadoby, nie je nadmerné
mnozstvo tuku. Ak je to potrebné, odkvapkavaciu
misku vyberte a nahradte novou.

4) Znovu osadte vsetky komponenty.

Skontrolujte hadicu

Rutinna kontrola hadice je nevyhnutna.

1) Skontrolujte, ¢ije gril vypnuty a vychladnuty.

2) Skontrolujte, ¢i hadica nevykazuje zndmky
prasknutia, odretia alebo rezov (B). Ak zistite, Ze
hadica je akymkolvek spdsobom poskodenad, gril
nepouzivajte.

Gril predhrejte

Predhrievanie grilu je rozhodujuce pre Uspesné
grilovanie. Predhriatie poméaha predchadzat tomu,
aby sa Vam jedlo prilepilo k rostu a rost sa dostatocne
nahreje, aby spravne jedlo opiekol. Tiez spaluje vsetky
zvysky z predchadzajldceho jedla.

1
2

Otvorte poklop grilu.

Zapalte gril v sulade s pokynmi pre zapalovanie v
tomto Navode na pouzitie.
Zatvorte poklop.

ESNNC)

Predhrejte gril so véetkymi horakmi nastavenymi
na zaciato¢nu/najvyssiu (4] polohu po dobu 15
minut (C).

Vycistite grilovaci rost

Po predhriati budu akékolvek kusky jedla alebo zvysky,
ktoré na roste ostali z minulého grilovania, jednoduchsie
odstranitelné. Vycistené rosty taktiez zabrania tomu, aby
sa Vase cerstvé jedlo k rostu prilepilo.

1) Vykefujte rosty pomocou kefky so Stetinami z
uslachtilej ocele ihned po predhriati (D).

O%E
APAGADO

ARRETE

A NEBEZPECENSTVO: Nepokryvaijte vysuvni
misku na tuk ani grilovaciu vanu hlinikovou
foliou (alobalom).

A NEBEZPECENSTVO: Skontrolujte vysuvni
misku na tuk a zachytavaciu nadobu pred
kazdym pouzitim, ¢i neobsahuji nadmerné
mnozstvo tuku. Nadmerné mnozstvo tuku
odstrante, aby ste zabranili jeho vzplanutiu.

A VAROVANIE: Pri obsluhe grilu pouzivajte
ziaruvzdorné rukavice alebo chiiapky (v sulade
s EN 407, Hodnotenie urovne kontaktného
tepla 2 alebo viac).

A VAROVANIE: Grilovacie kefky by mali byt
pravidelne kontrolované na stratu Stetin a
nadmerné opotrebenie. Kefku nahradte novou,
ak najdete vypadnuté Stetiny na grilovacich
rostoch alebo kefke. Spolo¢nost WEBER
odportca zakupenie novej grilovacej kefky so
Stetinami z uslachtilej ocele na zaciatku kazdej
grilovacej sezony.

A VAROVANIE: Ak zistite, ze hadica je
akymkolvek sposobom poskodena, gril
nepouzivajte. Hadicu nahradte iba novou
hadicou, ktoru schvalila spolo¢nost WEBER.

A VAROVANIE: Udrziavajte ventilacné otvory
okolo vane ¢isté a bez usadenin.




Zapalenie grilu

Pomocou systému zapalovania
CROSSOVER rozpalte gril

Zapalovaci systém CROSSOVER zapali hordk, ktory
je najdalej vlavo, hordk 1, pomocou iskry z elektrody
zapalovaca. Energiu pre iskru vytvorite tak, Ze zatlacite
tlacidlo zapalovaca. Budete pocut zvuk kliknutia
zapalovaca. Hordk(y) 2 (a 3) je mozné zapalit, ak hori
horak 1. Véetky hordky by mali pre Gcely predhriatia
horiet, pocas grilovania potom uz nemusia horiet
vsetky horaky.
1) Otvorte poklop grilu (A).
2) Skontrolujte, ¢i su vetky regulacné gombiky
horakov vo vypnutej O polohe. Skontrolujte
to zatlacenim a otocenim gombikov v smere
hodinovych rugiciek (B).
Pozndmka: Je délezité, aby boli vsetky regulacné
gombiky horakov vo vypnutej O polohe pred otvorenim
LPG tlakovej nadoby.

Otvorte privod plynu otoc¢enim ventilu tlakovej
nadoby proti smeru hodinovych ruciciek alebo
otocenim packy regulatora do zapnutej polohy v
zavislosti na Vasom pripojeni regulatora/tlakovej
nadoby

w

=

Zacnite hordkom, ktory je najdalej vlavo, horak 1.
Zatlacte regula¢ny gombik horadka a otocte ho proti
smeru hodinovych ruciciek do zaciatocnej/najvyssej
(4] polohy (C).

DOLEZITE: Vzdy najprv zapalte horak 1. Ostatny/é
horak(y) sa zapélia od hordka 1.

&)

Zatlacte a drzte elektronické tlacidlo zapalovania
(D). Budete pocut tikanie.

o

Skontrolujte pohladom cez grilovacie rosty a cez
arémakolajnice FLAVORIZER BARS, ¢i horak 1 hori.

Ak hordk nehorf, otocte regulacny gombik hordka
do vypnutej O polohy a pockajte 5 minut, aby ste
umoznili plynu rozptylit sa predtym, nez sa pokusite
znovu zapalit horak

8) Ked hordk 1 hori, mézete zapnat horak 2 (a horak 3).
Pokial sa horéky nezapaluju v désledku elektronického
zapalovania, pozrite si ¢ast RIESENIE PROBLEMOV.
Tam najdete pokyny pre rozpalenie grilu pomocou
zdapaliek, ¢o Vam pomoZe so stanovenim presného
problému.

~

Zhasnutie hordkov

1) Zatlaéte kazdy regulacny gombik hordkov a
nasledne ich otocCte v smere hodinovych ruciciek, az
kym sa nedostanut do vypnutej O polohy.

2) Na tlakovej LPG nadobe vypnite privod plynu.

BYZDBABI{

A VAROVANIE: Pocas zapalovania otvorte poklop.

A VAROVANIE: Nenaklanajte sa nad grilom, ked
zapalujete horaky alebo grilujete.

A VAROVANIE: Ak sa zapalenie neobjavi do
4 sekund od pokusu o zapalenie prvého
hordka, otocte regulacny gombik horaka
do vypnutej polohy. Pockajte 5 minut, aby

sa naakumulovany plyn rozptylil, nasledne
zopakujte postup zapalovania.

13
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Integrovana technoldgia
WEBER CONNECT

Aplikdcia WEBER CONNECT
Najskor to najdélezitejsie.
Stiahnite si aplikaciu WEBER CONNECT.

Spustenim aplikacie ziskate pristup
k tymto funkciam:

- Upozornenia na obracanie a servirovanie
« Odpocitavanie doby pripravy jedla

- Vlastné upozornenia na to, kedy je dosiah-
nutd pozadovana prepecenost

+ Pomoc pri grilovani krok za krokom

Pripojenie grilu k Bluetooth® alebo
Wi-Fi sieti
Na pripojenie grilu WEBER cez Bluetooth®

alebo lokalnu Wi-Fi siet sa riadte tymito
krokmi:

POZNAMKA: Spoloénost WEBER odporuca,

aby predtym, neZ sa svoje zariadenie pokusite

pripojit k Bluetooth® alebo Wi-Fi sieti, toto

zariadenie pouzivalo najnovsiu verziu
prislusného operacného systému.

1) Na zapnutie modulu WEBER CONNECT stlacte
akékolvek tlacidlo umiestnené na ovladaci
teploty.

2) Overte si, ¢i je vase inteligentné zariadenie
pripojené k Bluetooth® alebo miestnej Wi-Fi
sieti.

3) Prostrednictvom inteligentného zariadenia si
stiahnite aplikaciu WEBER CONNECT bud z App
Store pre Apple zariadenia alebo z Play Store pre
Android zariadenia.

4) Otvorte aplikdciu WEBER CONNECT a pri pripajani
ku grilu WEBER sa riadte pokynmi v aplikacii.

POZNAMKA: Na tispesné pripojenie

inteligentného zariadenia ku grilu cez lokdlnu

Wi-Fi siet najskér zabezpecte, aby bol gril

spdrovany cez Bluetooth® a aby bol v dosahu

Wi-Fi routeru. Ak bolo pripojenie neluspesné,

presunte gril do dosahu Wi-Fi routera alebo

pouzite zariadenie na zvysenie dosahu signdlu.

Pouzitie modulu WEBER CONNECT

A Panel

Model: WC2 OVLADAC

Panel s LED displejom na moduli je miesto, kde mézete vizudlne skontrolovat teploty, prijimat upozornenia,
pozriet si stav pripojenia a skontrolovat stav grilovania.

:JOXRO)

Stlacenim tlacidla alebo zvysite alebo zniZite cielové teploty. Stlacenim tlacidla potvrdite vyber.

C @ Potvrdenie vyberu/vypnutie zariadenia

Po zvoleni cielovej teploty stlacte tlacidlo , ¢im potvrdite svoj vyber. Ak podrzite toto tlacidlo na tri

sekundy, zariadenie sa vypne.

D @ Upozornenie na cielovu teplotu

Stlacte tlacidlo a nastavte upozornenie na teplotu grilu a/alebo ihly na meranie teplotr masa. Stlacenim

tlacidla alebo zvysite alebo zniZite poZzadovanu cielovu teplotu. Stlacenim tlacidlal

potvrdite

upozornenie na cielovu teplotu. Ak chcete upozornenie vynulovat, zvolte Zeland hodnotu a stlacte/podrzte

tlacidlo , kym sa nezobrazia pomlcky.

E Sondy na meranie teploty pokrmov

Vas novy modul WEBER CONNECT zvladne az dve samostatné sondy na meranie teploty pokrmov (jedna
sonda je stcastou balenia), ktoré zabezpecia vynikajdcu kontrolu nad grilom a zakazdym dokonalé pokrmy.

POZNAMKA: Stiahnite si aplikaciu WEBER CONNECT na ziskanie najnovsieho grilovacieho softvéru a

funkcii.

Upozornenia

(=)

Pri pripojeni k aplikacii WEBER CONNECT cez vasu
miestnu Wi-Fi siet je na modulovom displeji WEBER
CONNECT zobrazeny zeleny bezdrdtovy symbol.

Pri pripojeni k aplikacii WEBER CONNECT cez
Bluetooth® je na modulovom displeji WEBER CONNECT
zobrazeny modry bezdrétovy symbol.

4

Indikator nabitia zobrazuje Uroven nabitia batérie
modulu WEBER CONNECT. Plne nabita batéria je
zobrazena zeleno. Vybita batéria je zobrazena cerveno.

[ 1

lkona upozornenia v tvare zvonceka sa zobrazi, ked
nastavite cielovu teplotu.




Nastavenie upozornenia teploty grilu

Riadte sa nasledujucimi pokynmi na nastavenie
upozornenia, ak gril dosiahol poZzadovanu vnutornu
teplotu:

1) Na zapnutie modulu WEBER CONNECT stlacte
akékolvek tlacidlo umiestnené na ovladaci teploty.

2)Na aktivaciu upozorneni na teplotu grilu stlacte
tlacidlo ZVONCEK.

3)Kym displej blika stlacte tlacidla + alebo - na
nastavenie pozadovanej teploty grilu. Na potvrdenie
vyberu stlacte tlacidlo fajky.

4)Na aktualizaciu alebo nastavenie novej pozadovanej
teploty zopakujte kroky 2 a 3.

5)Ked gril dosiahol pozadovanu teplotu, tlacidlo
ZVONCEK zablika, ovladaé vyda zvuk a, ak
pouzivate aplikaciu WEBER CONNECT, dostanete
push upozornenie.

6) Véetky tieto modulové funkcie WEBER CONNECT
je mozné tiez nastavit na vasom smartfone
bezdrétovo cez Wi-Fi alebo Bluetooth®
prostrednictvom aplikdcie WEBER CONNECT.

Grilovanie pomocou sond na meranie
teploty pokrmov

Pouzite sondu na meranie teploty pokrmov, ktora
je zahrnutd v baleni, na sledovanie grilu WEBER a
pripravenie zakazdym dokonalého jedla.

Pri pouzivani sond na meranie teploty jedla postupujte
podla tychto krokov:

1) Po predhriati grilu otvorte poklop grilu a pomocou
kefky alebo skrabky na grily vycistite grilovacie
rosty, potom nastavte pozadovanu teplotu.

2) Umiestnite jedlo na grilovacie rosty.

3) Zapojte sondu na meranie teploty jedla do vstupov
modulu WEBER CONNECT (F) a s pomocou
tepluvzdornych rukavic prevedte kable sondy cez
bo¢ny tunel do grilu(G).

4) Sondu na meranie teploty jedla zapichnite do
najhrubsej casti jedla.

5) Zatvorte poklop grilu.

6) Na zapnutie modulu WEBER CONNECT stladte
akékolvek tlacidlo umiestnené na ovladaci teploty.

7) Na navigaciu medzi sondou teploty grilu 1 a sondou
teploty pokrmov 2 stlacte tlacidlo ZVONCEK.

8) Po vybrati sondy stlacte tlacidlo + alebo - na
nastavenie pozadovanej teploty jedla. Na
potvrdenie vyberu stlacte tlacidlo fajky.

9) Na aktualizaciu alebo nastavenie novej
pozadovanej teploty zopakujte kroky 7 a 8.

10) Ked sonda dosiahla pozadovant teplotu, tlacidlo
ZVONCEK zablika, ovladac vyda zvuk a, ak
pouzivate aplikdciu WEBER CONNECT, dostanete
push upozornenie.

11) VSetky tieto modulové funkcie WEBER CONNECT
je mozné tiez nastavit na vasom inteligentnom
zariadeni bezdrotovo cez Wi-Fi alebo Bluetooth®
prostrednictvom aplikdcie WEBER CONNECT.

A UPOZORNENIE

A Hrozi riziko poranenia! Teplotné sondy su
velmi ostré. Zvyste opatrnost pri manipulacii
so sondami.

A Hrozi riziko popalenia! Manipulacia so
sondami na meranie teploty pokrmov bez
ochrany ruk bude mat za nasledok vazne

popaleniny. Farebné ukazovatele sondy

nie su urcené na to, aby ste sa ich dotykali
holou rukou pocas pouzivania grilu, nakolko
nie su tepelné izolované. Pocas pouzivania
tohto vyrobku pouzivajte ochranné rukavice
a to za kazdych okolnosti, aby ste predisli
popaleninam.

Sondy na meranie teploty
pokrmov

Cistenie sondy na meranie teploty
pokrmov

Pred prvym pouzitim sondu vycistite. Sonda by ma
byt ¢istena vodou a vlhkou utierkou.

Sondy nie st uréené na umyvanie v umyvacke
riadu, nie s vodovzdorné a vystavenie vode

by mohlo spésobit poskodenie. Nikdy sondy
neponarajte priamo do vody alebo inych tekutin.

Skladovanie sondy na meranie teploty
pokrmov

Po vycisteni sondu zabalte, ked ju nepouzivate, a
skladujte vo vnutornych priestoroch.

BYZDBABI{
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Plamen -

priamy alebo nepriamy
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HORAK HORAK HORAK

VYSOKE (HIGH)
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HORAK HORAK

VYSOKE (HIGH)

PRIAME TEPLO
NASTAVENIE

Priamu metddu pouzite pre malé, krehké kusky jedla, ktoré potrebuju
na Upravu menej nez 20 minut, ako napr.: hamburgery, steaky, kotlety,
kebab, kisky kurcata bez kosti, rybie filety, makkyse a nakréjand
zelenina.

S priamym teplom sa plamen nachddza priamo pod jedlom. Ten
opecie plochy jedla, rozvinie chute, textlru a jemné skaramelizovanie,
zatial ¢o jedlo sa upecie od kraja po stred.

VYPNUTE
STREDNA
HORAK HORAK HORAK
1 2
@
VYPNUTE
STREDNA
HORAK HORAK
1

NEPRIAME TEPLO
NASTAVENIE

Nepriamu metodu pouzivajte pre vacsie kusy masa, ktoré vyzaduju 20
a viac minut grilovacieho ¢asu, alebo pre jedla tak jemné, Ze priame
vystavenie teplu by ich vysusilo alebo spélilo, ako napr.: karé, hydina
s kostou, celd ryba, jemné rybie filety, celé kur¢a, morka a rebierka.
Nepriame teplo je mozné taktiez pouzit na dokoncenie mastnejsich
jedal alebo kusov s kostou, ktoré boli najprv upecené alebo opecené
na priamom teple.

Pri nepriamom grilovanie je teplo na oboch stranach grilu, resp. len
na jednej strane v grile. Jedlo je uloZzené na ¢asti grilovacieho rostu,
pod ktorou nie je plamen.

SPUSTENIE/
VYSOKA




Co robit a ¢o nerobit
pri grilovani

Predhrejte vSetko a zakaZdym.

Ak grilovacie rosty nie su dostato¢ne hortce,
jedlo sa prilepi a vy uz pravdepodobne nebudete
mat $ancu jedlo poriadne opiect alebo vylepsit
mriezkovy vzor po grilovani. Aj ked recept na
pripravu vyzaduje strednu alebo nizsiu teplotu,
vzdy najprv predhrejte gril na najvy$sie mozné
nastavenie. Otvorte poklop, zapnite najvyssiu

teplotu, zatvorte poklop a potom nechajte grilovaci

rost nahriat po dobu 15 minat.

Negrilujte na $pinavych roStoch.

Umiestnovanie jedla na grilovacie rosty predtym,

nez sa vycistia, nikdy nebol dobry napad. Prilepené
zvysky predchddzajuceho jedla na rostoch funguju

ako lepidlo, ktoré zlepi rosty a Vas cerstvy pokrm.
Aby ste nemali chut véerajsieho jedla na dneSnom

obede, uistite sa, ze grilujete na ¢istom grilovacom

roste. Ak uz su rosty predhriate, pouzite Stetinovu
grilovaciu kefku z uslachtilej ocele, aby ste ziskali
Cisty a hladky povrch.

Dajte si na tom zélezZat.

Predtym, nez gril rozpalite, uistite sa, ze vsetko,
¢o potrebujete, mate na dosah ruky. Nezabudnite
na zakladné grilovacie nastroje, naolejované a

okorenené jedlo, polevy a omacky a Cisté grilovacie

misy na hotové jedlo. Ak pobezite naspat do svojej
kuchyne, nepridete iba o0 zdbavu, ale moze Vam aj
zhoriet jedlo. Francuzski séfkuchari to nazyvaju
.mise en place” (¢o znamena ,vSetko na svojom
mieste”). My to nazyvame byt poruke".

Vytvorte si maly priestor na lakte.

Umiestnenie prilis velkého mnozstva jedla na
grilovacie rosty obmedzuje Vasu flexibilitu.
Nechajte aspon jednu Stvrtinu grilovacich rostov
volnu, s dostatocnym priestorom medzi kazdym
kusom jedla, aby ste sa k nemu dostali kliestami
a pohodlne ho otocili. Niekedy grilovanie znamena
velmi rychle rozhodnutia a schopnost presuvat
jedlo z jedného miesta na druhé. Preto si doprajte
dostatok priestoru na pracu.

Snazte sa ¢o najmenej otvdrat poklop
pocas grilovania.

Poklop grilu nesluzi iba na ochranu pred dazdom.
NajdélezitejsSia jeho funkcia je zabranit tomu, aby
sado grilu dostalo prilis vela vzduchu a aby sa z
grilu dostalo prilis vela tepla a dymu. Ak je poklop

zavrety, teplota grilovacich rostov bude vy$sia, doba

grilovania sa skrati, chut grilovaného jedla bude

vyraznejsia a plamene zmiznu. TakZe na gril polozte

poklop!

Iba raz obratte.

Co je lepsie, nez &tavnaty steak s hibokym vzorom
mriezky a mnohymi krasnymi skaramelizovanymi
kuskami? Klucom ku dosiahnutiu tychto vysledkov
je drzat jedlo na jednom mieste. Niekedy mame
tendenciu otacat jedlo predtym, nez dosiahne
pozadovanu Uroven zafarbenia a chuti. V takmer
vSetkych pripadoch by ste mali otocit jedlo iba raz.
Ak sa s jedlom prili$ hrate, pravdepodobne taktiez
otvdrate prilis ¢asto poklop, ¢o prindsa dalsi balik
problémov. TakZe odstupte a doverujte grilu.

Vedzte, kedy skrotit plamen.
Pri grilovani je niekedy najdolezitejsie vediet, kedy
prestat. Najspolahlivejsi sposob, ako vyskusat, ¢i

je jedlo hotové, je investovat do digitalnej vreckovej
termosondy. Tento tenky maly poklad Vam poméze

urcit ten kriticky moment, kedy je Vase jedlo v
najlepsom.

Nebojte sa experimentovat.

V patdesiatych rokoch grilovanie znamenalo jednu
vec: maso (a iba maso) opekané na otvorenom
ohni. Moderny $éf grilu nepotrebuje kuchynu,

aby pripravil jedlo. Vyuzite svoj gril na pripravu
grilovanych hlavnych chodov, priloh a dokonca

aj dezertov. Zaregistrujte svoj gril a ziskajte

Specialny darcek, ktory vas inSpiruje na vasej ceste.

Radi by sme sa k Vam pripojili na Vasej ceste za
dobrodruzstvom grilovania.

LOPATKA

Najdite si lopatku s dlhou
rukovatou, vyhotovenou so zahnutym
(predsadenym) hrdlom tak, Ze Cepel je

umiestnena nizsie, nez rukovat. To
zjednodusSuje nadvihnutie jedla
z grilovacich roStov.

A1y e Adig

RUKAVICE NA
GRILOVANIE

Ak si nie ste istf, vyskisajte si ich.
Dobré rukavice st izolované a
chrania dlaf i predlaktie.

1230}
CASOVAC

Predchddzajte sklamaniu zo spalenia
VaSej vecere jednoducho pomocou
nastavenia asovaca. Nie je potrebné
nic luxusné - iba Casovac, ktory
je spolahlivy a jednoducho
sa pouziva.

17



Starostlivost o produkt

18

Cistenie a idrzba

Cistenie vnutrajsku grilu

Casom sa vykon Vasho grilu moze zhorsit, ak

nema riadnu a pravidelnu Gdrzbu. Nizke teploty,
nerovnomerné teplo a jedlo, ktoré sa lepi ku
grilovaciemu rostu, to vsetko su znaky neuskutocnenej
potrebnej Udrzby a Cistenia. Ak je Vas gril vypnuty

a vychladeny, zacnite s ¢istenim vnutrajsku zhora
smerom nadol. Dokladné vycistenie grilu sa odporuca
aspon dvakrat ro¢ne. Casté pouzivanie grilu moze
vyzadovat Stvrtrocné cistenie.

Cistenie poklopu

Z ¢asu na Cas mozZete zaregistrovat na vnutrajsku
poklopu Supinky ako od farby. Po¢as pouzivania

grilu sa vypary tuku a dymu pomaly menia na uhlik a
usadeniny vnutri poklopu Vasho grilu. Tieto usadeniny
sa mozu pripadne olupovat a vyzerat velmi podobne
ako nater. Tieto usadeniny nie su toxické, ale mozu
spadnut do Vasho jedla, ak poklop pravidelne nebudete
Cistit.

1) Vykefujte zuholnateny tuk zo vnutra poklopu
pomocou grilovacej kefky so Stetinami z uslachtilej
ocele (A). Pre minimalizovanie dal&ej tvorby tychto
usadenin mo6ze byt vnutro poklopu po grilovani
vytierané pomocou papierovej utierky, kym je gril
este teply (ale nie horduci).

Cistenie grilovacich roStov

Ak ste vycistili Vase grilovacie rosty tak, ako bolo
odportcané, zvysky na Vasich rostoch by mali byt
minimalne.

1) S osadenymirostmivykefujte zvysky jedla z
grilovacich rostov pomocou grilovacej kefky so
Stetinami z uslachtilej ocele (B).

2) Rosty vyberte a postavte mimo gril.

Cistenie ar6makolajnic FLAVORIZER BARS

Arémakolajnice FLAVORIZER BARS zachytéavajd
kvapky, ktoré dymia a sycia, ¢im posilnuju chut Vasho
jedla. Akékolvek kvapky, ktoré sa neodparia pomocou
arémakolajnic FLAVORIZER, st odvadzané mimo
horakov. To poméaha predchéadzat tomu, aby sa vnutri
grilu vznietili, a chrani horaky pred ich upchanim.

1) Arémakolajnice FLAVORIZER BARS oskrabte
pomocou plastovej krabky (C).

2) Ak je to nutné, vykefujte arémakolajnice
FLAVORIZER BARS pomocou grilovacej kefky so
Stetinami z uslachtilej ocele

Ardmakolajnice FLAVORIZER BARS vyberte a
postavte mimo gril.

3

Cistenie horakov

Dve oblasti horakov, ktoré su klicové pre ich optimalny
vykon, st kanaliky (malé otvory, ktoré leZia pozdiz
dizky horakov) a sietky proti hmyzu/pavikom na
koncoch horaka. Udrziavanie tychto oblasti v Cistote je

zakladom pre bezpeend prevadzku grilu. A VAROVANIE: Pred dokladnym ¢istenim grilu ho

vypnite a pockajte, kym vychladne.

Cistenie kanalikov horak. .
istenie kanalikov horaka A VAROVANIE: Gasom na arémakolajniciach

1) Nafvyéi;tenie vonkajéej/;ﬁtochy hOlréKOV pvo.mocou FLAVORIZER BARS méze vzniknut drsny
ke' ovania cez vrch lfane; |kov. horvavka pouzite povrch. Pri manipulacii sa odporuca pouzitie
grilovaciu kefku so $tetinami z uslachtilej ocele (D). rukavic. Arémakolajnice FLAVORIZER BARS
2) Pri¢isteni horakov zabrante poskodeniu zapalovacej alebo grilovacie rosty necistite v dreze,
elektrody opatrnym kefovanim okolo nej (E). umyvacke riadu ani samogistiacej rure.
Cistenie sietky proti hmyzu A VAROVANIE: Pri cisteni horakov nikdy
1) Néjdite konce horakov na spodnej strane nepouzivajte kefku, ktord ste uz pouzili na

ovladacieho panelu, kde sa spéjaju s ventilmi cistenie grilovacich rostov. Nikdy nestrkajte

2) Na kazdom horaku vycistite sietky proti hmyzu ostré predmety do kanalikov horaka.

pomocou kefky s makkymi stetinami (F). A UPOZORNENIE: Neumiestiujte Ziadne
komponenty z grilu na bo¢né stoliky, pretoze
mdzu poskrabat farbené povrchy alebo
povrchy z uslachtilej ocele.

A UPOZORNENIE: Na cistenie svojho grilu
nepouzivajte Ziaden z tychto nastrojov:
abrazivne lestidla alebo natery na uslachtilu
ocel, Cistice, ktoré obsahuju kyselinu,
mineralne liehy ani xylén, ¢istic¢e na riru na
pecenie, abrazivne Eisti¢e (kuchynské Eistice)
alebo abrazivne cistiace Spongie.




Cistenie grilovacej vane

Pozrite sa dovnutra grilovacej vane, ¢i sa tam
nenahromadil tuk alebo zvysky jedla. Tieto
nahromadené tuky alebo jedlo mé6zu sposobit
vznietenie.

1) Na oskrabanie zvyskov jedla z bokov a dna grilu
pouzite plastovd Skrabku a nechajte ich prepadndt
otvorom na dne grilovacej vane (G). Tento otvor
odvéadza zvysky do vysuvnej zachytavacej nadoby.

Cistenie systému odvadzania tuku

Systém odvadzania tuku tvori Sikma vysuvna miska na
tuk a zachytavacia miska (H). Tieto komponenty boli
navrhnuté tak, aby boli lahko vyberatelné, Cistitelné

a vymenitelné; zasadny krok zakazdym, ked chystate
gril. Instrukcie pre kontrolu systému odvadzania tuku
najdete v ¢asti UDRZBA PRED KAZDYM GRILOVANIM.

Cistenie vonkajSej plochy grilu

Vonkajsie casti grilu m6zu obsahovat uslachtilu
ocel, porceldnovy smalt a plastové povrchy. WEBER
odporuca tieto metédy na zaklade typu povrchu.

Cistenie povrchov z u§lachtilej ocele

Uslachtilt ocel ¢istite pomocou netoxického
neabrazivneho ¢istica alebo lestidla na uslachtilu
ocel, navrhnutého pre pouzitie u grilov a produktov do
vonkajsieho prostredia. Na Cistenie pouzite handricku
z mikrovldkna a Cistite v smere textury uslachtilej
ocele. Nepouzivajte papierové utierky.

Poznamka: Neriskujte poskriabanie uslachtilej ocele
abrazivnymi pastami. Pasty necistia ani nelestia. Ak ich
pouzijete, farba kovu sa zmeni, pretoZe odstranite hornu
chrémovd ochrannu vrstvu.

Cistene farbenych, porceldnom
smaltovanych povrchov a plastovych
komponentov

Farbené, porceldnom smaltované a plastové
komponenty Cistite teplou mydlovou vodou a

papierovymi utierkami alebo handrickou. Po umyti
ploch ich dokladne oplachnite a osuste.

Cistenie vonkajsku grilov, ktoré su
umiestnené v netypickom prostredi

Ak je vas gril umiestneny v obzvlast ndaro¢nom
prostredi, bude potrebné umyvat vonkajsok grilu
Castejsie. Kysly dazd, chemikélie urcené na Gdrzbu
bazénov a sland voda mézu sp6sobit, Ze sa na povrchu
objavi hrdza. Vonkajsok Vasho grilu umyte teplou vodou
s jemnym prostriedkom na umyvanie riadu. Pokracujte
jeho dokladnym oplachnutim a osusenim. Okrem toho
by bolo vhodné raz tyzdenne pouzit Cisti¢ na uslachtild
ocel, ktory predchadza vzniku hrdze.

Cistenie vnutra grilu

Na utretie vnuatra grilu pouzite makku, vihka utierku.
Dbajte na to, aby ste pri Cisteni v okoli elektrickych
komponentov nepotiahli ziadne kable.

POZOR: NIKDY NESTRIEKAJTE GRIL STALYM
PRUDOM VODY, AKO NAPRIKLAD Z0 ZAHRADNEJ
HADICE ALEBO TLAKOVEHO CISTICA. ELEKTRONICKE
KOMPONENTY BY SA MOHLI POSKODIT.

GRILOVACIA KEFKA

Td musite mat este predtym, nez vobec
snivate o grilovani. Rychly nastroj na
horice rosty predchadza tomu, aby na
nich zostavali pripalené kisky masa

zminula a sposobili prilepenie
Vasho cerstvého masa.

T

HLINIKOVE
MISKY

Perfektné na zasadenie do
zachytavacej nadoby pre
pohodIné a jednoduché
Cistenie.

»npoid 0 1SOAI[}S0IRIS
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GRIL SA NECHCE ROZHORIET
SYMPTOM

- Hordk sa nechce zapalit, aj ked postupujete podla pokynov na pouzitie elektronického zapalovania v ¢asti ,Prevddzka“tohto
navodu na pouZitie.

PRICINA RIESENIE

Je to problém s privodom plynu. Ak sa gril nechce rozhoriet, prvym krokom je urcit, ¢i prudi plyn k hordkom. Aby ste to zistili, riadte sa
pokynmi nizsie v ¢asti ,Pouzitie zapaliek na kontrolu, ¢i plyn prudi k horakom*.
Ak zapalenie grilu pomocou zapaliek NIE JE uspesné, postupujte podla ndvrhov na riesenie problémov s
privodom plynu na nasledujucej strane.

Je to problém s elektronickym systémom zapalovania. Ak sa gril nechce rozhoriet, prvym krokom je urcit, ¢i prudi plyn k horakom. Aby ste to zistili, riadte sa pokynmi
nizsie v casti ,Pouzitie zapaliek na kontrolu, ¢i plyn prudi k horakom".

emov
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ie probl

Ak zapalenie grilu pomocou zapaliek JE Uspesné, postupujte podla pokynov nizsie pre .Kontrolu komponentov
systému elektronického zapalovania®.

iesen

R

Zapélenle Vé§h0 grl]u pomocou 4) Zacnite hordkom 1, ktory je najdalej vlavo. PoloZte o

zdpalku do drziaka na zdpalky a skrtnite. Horiacu
ZépaIIEk zapalku vloZte nadol cez grilovacie rosty za
arémakolajnice FLAVORIZER BARS a vedla
Pre stanovenie, €i do horakov prudi plyn, horaka (A).

pOUfite Zépa]ky 5) Zatlacte regulacny gombik hordka a otocte ho
1) Otvort Kl i proti smeru hodinovych ruciciek do zaciatocnej/
) Otvorte poklop grilu najvyssej (4] polohy. 0

2) Skontrolujte, ¢i st vSetky regulacné gombiky hordkov
vo vypnutej O polohe. Skontrolujte zatladenim
oto¢nych gombikov v smere hodinovych ruciciek.

>

Skontrolujte, ¢i horadk hori pohladom cez grilovacie
rosty a cez arémakolajnice FLAVORIZER BARS (B).

Pozndmka: Je délezité, aby boli vsetky regulacné 7) Ak sahorak nerozhori do 4 sekind, otocte
gombiky horaka vo vypnutej O polohe predtym, nez regulacny Q?mblk hor.akla dOlVyanteJ DOthY/Q )
otvorite tlakovi LPG nédobu. polohy a pockajte 5 minut, kym sa plyn rozptyli, nez

sa pokusite hordk znovu zapalit. Ak st nelspesné aj
opakované pokusy o zapalenie horaka, postupujte
podla pokynov pre riesenie problémov s privodom
plynu na dalsej strane.

Ak sa hordk zapali, problém je v systéme
zapalovania. Postupujte podla pokynov nizsie pre
.Kontrolu komponentov systému elektronického
zapalovania”.

3

Otvorte privod plynu oto¢enim ventilu tlakovej
nadoby proti smeru hodinovych ruciciek alebo
otocenim packy reguldtora do zapnutej polohy v
zavislosti na Vasom pripojeni regulatora/tlakovej
nadoby

x

9) Ked horak 1 hori, méZete zapnut hordk 2 (a hordk 3).

NAHRADNE
DIELY

Informdcie o dostupnosti nahradnych
dielov vam poskytne najblizsi
miestny predajca alebo sa
prihlaste na WEBER.com.
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PRIVOD PLYNU
SYMPTOM

- Gril nedosahuje pozadovanu teplotu alebo hreje nerovnomerne.
- Jeden alebo viacero horakov sa nezapdlilo.
- Plamer je maly, aj ked je hordk zapnuty na vysoku intenzitu.

- Plamene nie st po celej dizke horaka.
- Linia plamena horédka je nerovnomerna.

PRICINA

Niektoré krajiny maju predpisy so .zariadenim na
obmedzenie privodu”, ktoré bolo aktivované. Toto
bezpecnostné zariadenie, zabudované do regulatora,
obmedzuje privod plynu pre pripad tniku plynu. Mohli ste
toto zariadenie nechtiac aktivovat bez toho, aby sa vyskytol
Unik plynu. To sa bezne stava, ak otvorite privod plynu na
tlakovej LPG nadobe a jeden alebo viacero regulacnych
gombikov hordkov nie je vo vypnutej polohe. MéZe sa to
stat, aj ked otvorite tlakov LPG nadobu prilis rychlo.

Tlakova LPG nadoba je prazdna alebo skoro prazdna.
Privodna hadica je ohnutd alebo zalomena.

Kanaliky hordka su zanesené.

SYMPTOM

RIESENIE

Vynulujte ,zariadenie na obmedzenie privodu”
uzavretim ventilu tlakovej LPG nadoby a otocte
véetky regulaéné gombiky hordka do vypnutej O
polohy. Pockajte 5 minat, kym sa naakumulovany
plyn rozptyli, a ndsledne zopakujte postup
zapalovania grilu pomocou pokynov v casti
.Prevadzka".

Nechajte naplnit tlakovu LPG nadobu.
Privodnu hadicu vyrovnajte.

Vycistite kandliky horaka. Postupujte podla ¢asti
.Cistenie kanalikov horaka".

- Plyn zapacha spolu s plamefimi horéka, ktoré su ZIté a pomalé.

PRICINA

Sietky proti hmyzu na hordkoch st upchaté.

SYMPTOM
- Zapach plynu a/alebo jemné sy€anie.
PRICINA

Vnutorné gumové tesnenie vo ventile tlakovej LPG
nadoby mo6ze byt poskodené.

RIESENIE

Vycistite sietky proti hmyzu. Postupujte podla casti
Cistenie sietky proti hmyzu" v ¢asti Starostlivost o
produkt. Taktiez postupujte podla ndkresov a informacii v
tejto Casti o spravnej linii plamena a sietach proti hmyzu.

RIESENIE

Skontrolujte, ¢i gumové tesnenie nie je poSkodené.
Ak je poskodeni, vratte tlakovi LPG nadobu
miestnemu predajcovi.

A VAROVANIE: Nesnazte sa vykonavat akukolvek opravu rozvodov plynu, komponentov pre spalovanie
plynu a zapalovanie, ani konstrukénych komponentov bez kontaktovania Oddelenia zdkaznickeho servisu

spolo¢nosti Weber-Stephen Products LLC.

AVAROVANIE: Nepouzitie originalnych nahradnych dielov Weber-Stephen u akejkolvek opravy alebo
vymeny znamena zrusenie celej zaruénej ochrany.

/A UPOZORNENIE: Otvory pre horakové trubice musia byt umiestnené spravne cez otvory ventilu.

Spravna linia plamenia hordka

Horaky na Vasom grile budu z vyroby nastavené
tak, aby sa spravne miesali vzduch a plyn. Ak
horaky funguju spravne, budete vidiet Specificku
liniu plamena. Spi¢ky plameria mdzu byt obéas
z1té (A), so zostupnou svetlou modrou (B) az po
tmavo modry plamen (C).
/A VAROVANIE: Zablokované a znecistené otvory
mdozu obmedzit plny prietok plynu. Méze
to mat za nasledok poziar (D) v plynovych
ventiloch a okolo nich, ¢o spdsobi vazne

poskodenie Vasho grilu
—0
—0
O

|

Sietky proti paviikom

Otvory pre horenie vzduchu na horakoch (E)

su vybavené sietkami z uslachtilej ocele, ktoré
brédnia pavikom a inému hmyzu tkat siete a
budovat hniezda vnutri hordkov. Okrem toho sa
na vonkajsej ploche sietok proti hmyzu moéze
usadit prach a necistoty a branit tak kysliku
prudit do horakov.

/ 8%
0 N

KONTAKTUJTE
ZAKAZNICKY
SERVIS

AOW[qold a1uasaly

Ak pripadné problémy pretrvavajd, obrafte
sa na najblizSieho zastupcu zakaznickeho
servisu prostrednictvom kontaktnych

Gdajov uvedenych na stranke
weber.com.
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MASTNY GRIL (0dpadavajica farba a plamene)

SYMPTGM

- Vnutri poklopu sa objavi nie€o, ako olupujtca sa farba.

PRICINA

RIESENIE

Vlocky, ktoré vidite, st naakumulované vypary z
pecenia, ktoré sa zmenili na uhlik.

Casom k tomu moze dojst po opakovanom
pouzivani grilu. Nejde o chybu. Vy¢istite poklop
grilu. Pozrite si ¢ast . Starostlivost o produkt™.

SYMPTOM

-Vzplanutia po€as grilovania alebo predhrievania.

PRICINA

RIESENIE

Zvysky jedla z predchddzajuceho grilovania.

Vnutro grilu je potrebné dokladne vycistit.

Vzdy najprv predhrejte gril na najvyssie mozné
nastavenie na 15 minut.

Pre vycistenie grilu zvnutra zhora nadol postupujte
podla krokov v ¢asti .Cistenie a Udrzba".

Kontrola komponentov elektronického
systému zapalovania

Ak zatlacite gombik zapalovania, mali by ste pocut
zvuk tikania. Ak nepocujete zvuk tikania, skontrolujte
batériu a nasledne elektrorozvody.

Kontrola batérie

Existuju tri potencialne problémy tykajuce sa batérie,
ktord dodava energiu do Vasho modulu zapalovania,
ktoré je nutné skontrolovat:

1) Niektoré batérie maju okolo seba plastovy ochranny

obal. (Nepomylte si tento plast so titkom batérie.)
Skontrolujte, ¢i je tento obal odstraneny.

2) Uistite sa, Ze batéria je spravne nainstalovana (C).
3) Ak je batéria stard, vymente ju za novl batériu.

Kontrola elektrorozvodov

Existuju 2 mozné problémy, ktoré je potrebné
skontrolovat:

1) Skontrolujte, ze elektrorozvody zapalovania

sU bezpecne pripojené k svorkdm na gombiku
zapalovania pod ovlddacim panelom.

Uistite sa, Ze elektrorozvody zapalovania su
spravne pripojené k modulu zapalovania.
Svorky elektrorozvodov su farebne oznacené
tak, aby korespondovali so svorkami na module
zapalovania. Pocet vedeni sa meni podla modelu.

N

[ [ s
V= =

Schéma zapojenia modulov zapalovaca




STRATA VYKONU

SYMPTOM
- Modul WEBER CONNECT sa nezapina.
PRICINA RIESENIE
Droéty st odpojené. Skontrolujte bezpecné pripojenie véetkych
drotov k termindlom na zadnej strane modulu
WEBER CONNECT a k ovladacej doske vnutri
skrinky. Pozrite si cast "Schéma zapojenia WEBER
CONNECT".
Batérie su staré. Osadte nové batérie. Pozrite si cast “Vymena batérif
v module WEBER CONNECT" na tejto strane. o
Alternativna externa power banka méze byt vybita. Ak pouzivate samostatne predavand, volitelnd
externl power banku, odpojte ju od ovladacej dosky + D _)--( + D _)--(+ D _)

a skontrolujte pouzivatelsku prirucku od jej vyrobcu

pre informacie o jej opatovnom nabiti. Pozrite si
Cast "Pripajanie externej power banky"

()-0-)-):p )07

Vymena batérii v module WEBER CONNECT

Pouzivajte iba alkalické batérie. Nemiesajte staré a nové batérie alebo rézne typy batérii (Standardné, alkalické
alebo nabijatelné). Ak gril neplanujte najblizsi mesiac alebo dlhsie pouzivat, vyberte z neho batérie.

1) Néajdite priehradku s batériami vnutri v skrine, na spodnej lavej strane.
2) Potlacte klapky na dvierkach, aby sa priehradka s batériami otvorila (A).
3) Vymente Sest D batérii (B).

WEBER CONNECT MA PROBLEMY S PRIPOJENIM
SYMPTOM

- Bluetooth® ma problém s udrZanim pripojenia alebo so sparovanim
s inteligentnym zariadenim.

PRICINA RIESENIE

Modul WEBER CONNECT je pripraveny na parovanie,
ked je zapnuty. Uistite sa, ze Bluetooth® na
inteligentnom zariadeni je zapnuty a Ze zariadenie
sa nachadza v blizkosti grilu.

Bluetooth® je uz sparovany s inym inteligentnym Ak svetlo indikatora Bluetooth® svieti, ale neblika,

zariadenim. znamena to, e gril je uz sparovany so zariadenim.
Na vséetkych zariadeniach, s ktorymi gril nechcete
parovat, vypnite Bluetooth®.

Bluetooth® ma iba signal kratkeho dosahu.

SYMPTOM
- Wi-Fi md problémy s udrZanim pripojenia k sieti Wi-Fi.
PRICINA RIESENIE

Na Uspesné prepojenie vasho inteligentného
zariadenia s grilom prostrednictvom miestnej siete
Wi-Fi musi byt gril v dosahu Wi-Fi routera. Ak bolo
pripojenie nelspesné, presunte gril do dosahu Wi-Fi
routera alebo pouzite zariadenie na zvySenie dosahu
signalu.

NA DISPLEJI SA ZOBRAZUJE CHYBA
SYMPTOM

- Pocas spustania alebo grilovania sa na digitdlnom displeji zobraz{ chyba.

Gril je mimo dosahu siete Wi-Fi.

PRICINA

RIESENIE

WEBER CONNECT modul je zariadenie citlivé na
niektoré vonkajsie faktory. Zmeny napéjania alebo
radiovych frekvencii mézu ovplyvnit prevadzku.

Kontaktujte zdkaznicky servis vo svojom okoli
pouzitim kontaktnych informacii na weber.com.

AOWa[qold a1usasaly
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Pomocny vstup napdjania

Pripojenie externej powerbanky

Ako alternativu k Siestim D alkalinovym batériam na
napéjanie modulu WEBER CONNECT pocas grilovania
mozete modul pripojit k externej powerbanke, ktora sa
predava samostatne.

Powerbanka by mala mat minimalnu kapacitu 10 000

mA hodin a 5 voltovy mikro USB konektor. Poli¢ka vo

vnutri grilu ma priestor na powerbanku s maximé]lnym

rozmerom 10 cm (4") na Sirku x 17,75 cm (7") na hlbku x

3cm (1,25") na vysku.

Na pouzitie externej powerbanky nie je nutné vybrat

alkalinové batérie z obalu. Namiesto toho jednoducho

pripojte powerbanku ku kontrolnému panelu pouzitim
mikro USB konektora, modul WEBER CONNECT prijme
energiu priamo z powerbanky.

1) Otvorte priec¢inok grilu.

2) Powerbanku umiestnite na malu policku na spodku

bo¢ného panela vedla balenia s batériami (A).
3) Pripojte mikro USB kabel ku kontrolnému panelu
zospodu (B).

4) Zapnite powerbanku.

Riadte sa ndvodom na pouzitie od vyrobcu s

inStrukciami na nabijanie powerbanky.

Dalsie informéacie ohladne pouZitia powerbanky:

« Nezapdjajte powerbanku do externého vystupu, kym je
pripojena ku grilu.

« Odpojte powerbanku a po ukonceni pouzivania ju
odneste do vnutornych priestorov.

« Powerbanka nebude zdsobovat energiou zapalovace.
Pozrite si cast ,Kontrola komponentov elektronického
systému zapalovania“.

« Mikro USB konektor na kontrolnom paneli nie je urceny
na prenos udajov.

« Powerbanku neskladujte vonku.

« Pred kazdym pouZzitim powerbanku Uplne nabite.

« Pouzivajte len vtedy, ak je vonkajsia teplota medzi
10 °F (-12 °C) a 100 °F (38 °C), ak nie je powerbanka
urcena aj na pouzivanie v podmienkach s vysSou a/
alebo nizSou teplotou. Postupujte podla navodu na
obsluhu od vyrobcu.




RieSenie problémov

Schéma zapojenia WEBER CONNECT
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Sprievodca grilovanim

Typ Hrdbka/hmotnost Priblizny €as grilovania
= CERVENE MASO
Hruabka 19 mm 4 az 6 mindat priama vysoka teplota
SteslNeworksrp gorteriouse, s casmnitorame oo s

rib-eye, T-bone a filet mignon
(svieckovica)

14 az 18 minut opiect 6 az 8 minut, priama vysoka teplota, nasledne 8 az 10 minut nepriama
vysoka teplota

45 az 60 minat 15 mindt priama stredna teplota, nasledne 30 az 45 minut nepriama stredna

Svieckovica 1,3az1.8kg teplota
TP BRAVEOVE MASO
Klobasa: Cerstva 85 g nozicka 20 az 25 minut priama nizka teplota
""""""""""""""""""""" Hribka19mm  6az@mimitpramawsokdteplota

Sprievodca grilovanim

10 az 12 minat opiect 6 minut, priama vysoka teplota, nasledne 4 az 6 minut nepriama vysoka

teplota
Rebierka: zadné rebrd a spodné rebrd 13a218kg - 1% a2 2 hodiny nepriama stredné teplota
Rebierka: country Styl skostou  13az18ks - 1% a2 2 hodiny nepriama stredné teplota
svietkovica 0sshkg 30 minit opiect 5 mini, priama vysok teplota, nsledne 25 minGt nepriama strednd teplota
~ HYDINA
Kuracie prsia: bez kosti a koze 170 az 226 g 8 az 12 minut priama vysoka teplota
Kuracie stehno: bez kostiakoze 113 i 8az10minitpriama vysoké teplota

36 az 40 minut grilovat 6 az 10 minut nad priamou nizkou teplotou, ndsledne 30 minut nad
nepriamou strednou teplotou

Moriak: cely, bez plnky 4,5 az 5,4 kg 2 az 22 hodiny nepriama stredna teplota
0 MORSKE PLODY
Ryby, filety alebo steaky: platesa, Hrubka 6,3 az 12,7 mm 3 az 5 minut priama stredna teplota

chnapac cerveny, losos, morsky
ostriez, mecun a tuniak

Ryba: celd

Krevety 4254 2 az 4 minuty priama vysoka teplota
/ ZELENINA

§pargl‘a 12,7 mm v priemere 6 az 8 minut priama stredna teplota
v plevach 25 az 30 minut priama vysoka teplota

KukurICa ............................................................................................................................
bez Supky 10 az 15 minat priama vysoka teplota
shiitake alebo hriby 8 az 10 minut priama vysoka teplota

Huby ............................................................................................................................
portobello 10 az 15 minat priama vysoka teplota
rozpolena 35 az 40 minut nepriama stredna teplota

cibul'a ............................................................................................................................
12,7 mm hrubé platky 8 az 12 minut priama vysoka teplota
celé 45 az 60 minat nepriama stredna teplota

zemiaky ............................................................................................................................
12,7 mm hrubé platky 9 az 11 minat predvarit 3 minuty, potom 6 az 8 minut priama stredna teplota

Typy masa, hrubky, vahy a doba grilovania, ktoré su vyssie uvedené, maju sluzit ako usmernenie. Faktory ako nadmorska vyska, vietor a vonkajsia teplota mozu ovplyvnit
Cas grilovania. Dve pravidld odhadu: Steaky, rybie filety, kuracie kisky bez kosti a zeleninu grilujte pomocou priamej metddy po dobu uvedent v tabulke (alebo do
pozadovanej podoby) s tym, Ze jedlo otocite iba raz v polovici grilovacieho ¢asu. Grilujte celd hydinu, kusy nevykostenej hydiny, celé ryby a hrubsie kusy mdsa za pouZzitia
nepriamej metédy po dobu uvedent v tabulke (alebo kym teplomer s okamzitym odéitanim nezaregistruje poZadovant vnitornd teplotu). Casy peéenia hovadzieho a
jahnacieho masa su na strednu Uroven tepelnej Upravy, ak nie je stanovené inak. Pred nakrdjanim ponechajte karé, vacsie kusy a hrubé kotlety a steaky po grilovani este
odpocinut po dobu 5 az 10 minat. V priebehu tejto doby vnutornd teplota mésa stipne o 5 az 10 stupnov.
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SPIRIT EPX-315 PREMIUM GBS

Spirit - EPX-315 LP - EMEA 020521
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Vyrobca:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Dovozca:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH
FranklinstraBe 28/29

10587 Berlin

Tel: (+49) 307554184-0

RAKUSKO

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGICKO

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CESKA REPUBLIKA
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DANSKO

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCUZSKO
Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

NEMECKO

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ISLAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

IZRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

TALIANSKO

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

HOLANDSKO
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

POLSKO

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSKO

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

JUZNA AFRIKA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.
+27 11 454 2369

info@weber.co.za

SPANIELSKO
Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

€ Bluetooth Ef Cexe v

SMART

Sériové Cislo

Napiste sériové tislo
svojho grilu do policka
vy$Sie pre budice
pouZitie. Sériové Cislo
je na typovom Stitku,
umiestnenom vntri
skrinky grilu.

SVAJCIARSKO

Weber-Stephen Schweiz GmbH
4152 24402 50

service-ch@weber.com

SPOJENE ARABSKE EMIRATY

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

inffo@weberstephen.ae

SPOJENE KRALOVSTVO
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

Pre Irsku republiku kontaktujte:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

Pre ostatné staty vychodnej Eurdpy, ako je RUMUNSKO,

SLOVINSKO, CHORVATSKO alebo GRECKO, prosim, kontaktujte:

Weber-Stephen Deutschland GmbH.

Pre pobaltské Staty, prosim, kontaktujte:
Weber-Stephen Nordic ApS.

webher.com

Apple a logo Apple st ochranné znamky spoloc¢nosti Apple Inc., registrované v USA a v inych krajinach. App Store
je servisna znamka spolocnosti Apple Inc. Android a Google Play st ochranné znamky spolo¢nosti Google Inc.

Slovnd ochranna zndmka a logo Bluetooth® su registrované ochranné znamky vo vlastnictve spolo¢nosti

Bluetooth SIG, Inc. a akékolvek pouzivanie tychto znaciek firmou Weber-Stephen Products LLC je na zéklade

licencie. Ostatné ochranné znamky a obchodné znacky st majetkom ich prislusnych vlastnikov.

© 2020 Navrhnuté a skonstruované spolo¢nostou Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.



